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Séminaire 
Printemps / Été 

            du 1er avril au 30 septembre 
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Une pause déjeuner ou dîner pas comme les autres… voire le séminaire 

autrement. Une gastronomie raffinée élaborée par notre chef à partir  

de produits frais et saisonniers.  

 

 

Merci de choisir un menu unique pour l’ensemble des participants (sauf si besoin de menu végétarien ou 

allergie au gluten…), de nous communiquer votre sélection 8 jours avant la réception et le nombre définitif de 

convives 3 jours avant. 

 

 

 

Menu Séminaire  
Formule :  Entrée / Plat / Dessert 

 

 

L’Entrée au choix 

La Terre ou La Mer au choix 
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Le Dessert au choix 
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Menu séminaire Prestige  
Formule : Entrée / Plat / Dessert 

 

L’Entrée au choix 

La Terre ou La Mer au choix 

Le Dessert au choix 
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Menu séminaire Gastronomique  
Formule : Prélude / Entrée / Plat / Dessert / Vin 

 

L’Amuse - bouche 

L’Entrée au choix 

La Terre ou La Mer au choix 

Le Dessert au choix 
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Apéritifs (pour un temps de service de ½ heure) 

Formules « Apéritifs » comprends ½ heure de service et servi uniquement avec la commande  

de déjeuners et dîners  

Une Pause  

 

Les Options  

Frais de Déplacement 

 

 

 

 

Sur demande, nous pouvons également vous proposer d'autres formules  

(cocktail déjeunatoire ou dînatoire, menu haut de gamme, buffet, plateaux repas, etc…) 

Nous sommes à votre écoute et restons à votre entière disposition. 
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Conditions Générales     

 


